Telsemeyer
v

Speisenkarte

,,Kochen ist Liebe.“

Das sollte be1 einem Meniti zur ,,Feier des Tages*
berticksichtigt werden, damit es zu einem kulinarischen
und sinnlichen Ereignis wird.

Aber auch die Augen essen mit und freuen sich tiber
einen liebevoll gedeckten Tisch, dekorative Extras und
ansprechend garnierte Speisen. Wir freuen uns, Sie als

unsere Gaste begriillen zu diirfen.

Familie Patte und Team



Yorspeisen
Rucolasalat mit Kirschtomaten in Oliven-Pesto

mit frischem gehobelten Parmesan
6,90 Euro

Blatterteigpastetchen gefiillt mit feinem
Kalbsragout und Champignons, Sauce Hollandaise
6,90 Euro

Lasagne vom Réucherlachs
mit Reibekuchen, dazu eine Dillsenfsauce, kleme Salatgarnitur
8,50 Euro

Bunte Blattsalate mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln ,
gerosteten Weillbrotwiirfeln
und Garnelen im Backteig, Knoblauchdip
8,90 Euro

Elsédsser Schneckenpfiannchen
mit Gemiisestreifen, Zwiebeln und Krauterbutter
tiberbacken
8,90 Euro

Suppen

Tagessuppe
3,30 Euro

Mettinger Hochzeitssuppe mit KloBchen, Eierstich und Spargel
4,20 Euro

Sylter Fischsuppe mit Gemiisestreifen
und reichlich Nordseefisch
5,40 Euro

Franzosische Zwiebelsuppe mit Weillwein,
Weil3brotwiirfeln und Kése tiberbacken
4,40 Euro

Rahmsuppe von reifen Tomaten mit einer Sahnehaube
4,20 Euro



Salatteller

Grof3er bunter Salatteller
,,Art des Hauses* mit Brot und Aufstrich
5,80 Euro

,lelsemeyer Spezial
Bunter Salat in French-Dressing mit Camenbert,
gebratenem Truthahnsteak und gebackenen Champignons
Grof3 9,70 Euro
Klemn 7,70 Euro

,,Salat und Meer*
Knackige bunte Blattsalate , an French-Dressing, reich garniert,
mit ener Auswahl von Meeresfiiichten
Grof3 10,90 Euro
Klem 8,70 Euro

,,Frucht und Salat*
Knackige bunte Blattsalate an Joghurt-Dressing, reich gariert,
mit frischen Friichten der Saison
und Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel
Grof3 9,90 Euro
Klemn 7,80 Euro



Fischgerichte

Gebratenes Rotbarschfilet in Eihiille auf einer Senfschaumsof3e,

mit buntem Salatteller und Butterreis
14,80 Euro

Flusszanderfilet auf der Haut gebraten,
mit Mandelbutter, buntem Salat, Salzkartoffeln
16,50 Euro

,,Langerooger Garnelenplatte*
verschieden zubereitete Garnelen mit pikantem Dip,
Salatgarnitur und Baguette
15,90 Euro

Griine Bandnudeln
in Basilikumpesto mit Lauch, Champignons
und Scheiben vom Lachs iiberbacken
13,50 Euro

Fangfrische Bachforelle ‘“Miillerin*
mit buntem Salatteller, zerlassene Butter,
Zitrone, Salzkartoffeln
15,70 Euro

Gebratene Kutterscholle ,,Finkenwerder Art*
mit Speck und Zwiebeln,
buntem Salat und Bratkartoffeln
16,20 Euro

Gebratene Doradenfilets mit mediterranen Gemiisestreifen
in Tomatenpesto, Kartoffelplitzchen
17,50 Euro



Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Reibekuchen mit Salat
oder Apfelmus, Riibenkraut
6,90 Euro

Kartoffellauchrosti
mit Tomatenscheiben und Edamer tiberbacken,

mit enem Salatteller
10,50 Euro

GroBe Backkartoffel
mit frischen Champignons in Rahm
Salatgaritur
7,90 Euro

Krauter-Crépe
geflillt mit Pilzragout in Kédsesol3e, Salatgarnitur
9,80 Euro

Bunter Markt-Gemiiseteller
mit Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise
9,40 Euro



Steakkarte

Deftiges Holzféllersteak vom Jungschweinsnacken
250 g
10,50 Euro

Schweineriickensteak
250 g
12,50 Euro

Zartes argentinisches Hiiftsteak
250g
14,90 Euro

Zartes argentinisches Rip-Eye Steak
250 g
16,90 Euro

Zartes argentinisches Rumpsteak
250 ¢
16,90 Euro

Als Beilage servieren wir lhnen Bratkartoffeln, Backkartoffel mit Krauterquark,
Kroketten oder Pommes frites und Krauterbutter.

Bei einem Aufpreis von 2,00 Euro schneiden wir Steaks gerne auf 300 g

Dazu vielleicht einen frischen bunten Salat oder Marktgemiise

3,00 Euro

Zwiebel-Senfkruste
2,50 Euro

Krauter-Maiskolben
2,50 Euro

Pfeffersauce
2,50 Euro
Sauce Bearnaise
2,50 Euro
geschmorte Champignons mit Zwiebeln oder gerosteten Zwiebeln

2,50 Euro



Hauptgerichte

Poulardenbrustfilet im Knuspermantel mit einer Curryrahmsof3e und
Friichten, dazu ein bunter Salatteller und Kartoffelkroketten
12,80 Euro

Zartes Butterschnitzel vom Schweineriicken
mit einer Champignon-Rahmsof3e und Pommes frites
12,50 Euro

Westfalenschnitzel mit saftigem Kochschinken, Tomaten
und mit Dillkése iiberbacken, dazu Pommes frites
13,80 Euro

Rollchen vom Schweinefilet ,,Schweizer Art
mit Frischkise und Krautern gefiillt,
dazu ein bunter Salatteller und Butterspatzle
16,40 Euro

Schweineriickensteak ,,Gentleman*
auf emer Preiselbeersof3e mit Camembert tiberbacken,
dazu ein bunter Salatteller und Kartoffelkroketten
14,90 Euro

,,Ratsherm Pfanne*
Gegrilltes Filet vom Rind, Schwein und Truthahn mit Champignons,
Tomaten und Zwiebeln sowie Marktgemiise und Bratkartoffeln
17,50 Euro

Rosa gebratene Entenbrust auf einer Portweinsofe ,
dazu Marktgemiise und Butterspitzle
19,50 Euro

Rosa gebratener Lammriicken mit Krauterkruste
auf pikantem SoBenspiegel, Gemiiseteller, Kartoffel-Gratin
19,50 Euro



Gerichte ,,deftig bis fein

Gebratenes hausgemachtes Mett
mit Salatgarnitur, Bratkartoffeln
7,80 Euro

Gebratene griine Heringe mit Zwiebeln,
Salatgarnitur und Bratkartoffeln
9,80 Euro

Kleines Fischfilet mit einer Senfsauce
kleiner Salat, dazu Butterreis
9,80 Euro

Herrentoast
Klemnes Schweineschnitzel mit Pilzen und Zwiebel,
dazu Spiegelei, kleme Salatgarnitur
10,80 Euro

Biisumer Krabben auf Brot mit Zwiebeln, Kriautern,
Spiegelei und kleiner Salatgarnitur
11,90 Euro

Poulardenbrustfilet ,,Florida“ mit
Sauce Hollandaise, Pfirsichen und Kise iiberbacken

dazu ein Salatteller und Kroketten
10,80 Euro

Gebackener Camembert mit Salat gamiert,

dazu Preiselbeeren, Toast und Butter
8,80 Euro



Hotel Restaurant Telsemeyer

Das Haus im Herzen von Mettingen...

Restaurant
Hotel
Gesellschaftsraume bis 200 Personen
Biergarten
Bierstube
Partyservice
und
Grillservice in unserem Hause
oder bei Ihnen Zuhause
mit reichhaltigen Angeboten

Wir bedanken uns bei Thnen fiir Thren Besuch und
wiinschen Thnen einen guten Heimweg!
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Dessert

Grof3e Kugel Movenpick
WalnuBeis mit Schlagsahne
2,50 Euro

Panna cotta mit Karamelsof3e
3,90 Euro

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanilleeis
4,20 Euro

Herrencreme mit Schlagsahne
3,50 Euro

FEis mit heillen Kirschen
4,20 Euro

FEis mit heiler Schokoladensof3e
4,20 Euro

Gebackenes Vanilleeis im Kokosmantel
auf einer Fruchtmarksof3e
4,90 Euro



